FINE & FoobD

»

Pflanzliche BBQ-Produkte

Die Grillsaison riickt néher und auch
hierfiir steigt die Nachfrage nach pflanz-
lichen Produktalternativen. ,, Pflanzliches
Grillen wird in diesem Jahr deutlich an
Fahrt gewinnen®, prognostiziert Chris-
tian Geupel, Brand Manager bei Nestlé
Professional. Seiner Meinung nach wer-
den vegane Bratwiirste sehr gefragt sein.
Fur die BBQ-Zeit préasentiert Nestlé Pro-
fessional mit der Garden Gourmet® Sen-
sational™ Sausage (22 Stiick) und dem
Garden Gourmet® Sensational™ Burger
(17 Pattys) gleich zwei tiefgekiihlte vega-
ne Produkte jeweils im 2 kg Beutel. Mit
der Garden Gourmet® VUNA™ und der
Garden Gourmet® Rote Beete Falafel 14sst
sich mit wenigen Handgriffen ein veganer
Salat zaubern. Weitere Informationen un-
ter: www.nestleprofessional.de

Hahnchen-Alternative

Auch der Hersteller pflanzlicher Fisch-
und Fleischalternativen endori présentiert
Zuwachs in seiner pflanzenbasierten Pro-
duktpalette. Der ,,veggie chicken style*
basiert auf Erbsen und Ackerbohnen. Er
lasst sich einfach zubereiten und eignet
sich fiir vegane H#hnchengerichte wie
Salate, Sandwiches oder Pfannengerichte.
., Mit einer pflanzlichen Héhnchen-Alter-
native geschmacklich nah am Original
lassen sich insbesondere auch Flexitari-
erinnen und Flexitarier adressieren und
begeistern“, erlautert Sebastian Freiberg,
Director Sales & Trademarketing D/A/CH
bei endor denn H#hnchen gehort nach
wie vor zu den beliebtesten Fleischsorten
der Deutschen. ,, Bei unserem Neuprodukt
,endori veggie chicken style‘ kommen nur
natiirliche Zutaten wie Erbsenprotein,
Ackerbohnenmehl, Rapsdl und Gewiirze
zum Einsatz. Unsere Produkte sollen nicht
nur lecker schmecken und eine bewuss-
te Erndhrung fordern, wir wollen auch
transparent in der Zutatenliste sein. ", er-
ginzt Swen Skrzipietz, Leiter Produktent-
wicklung. Zudem wurde das komplette
Foodservice-Sortiment von vegetarisch
auf vegan umgestellt. Informationen unter:
www.endori.de

Hack, Gefliigel & Desserts

Das Hack mit Rindergeschmack und
die Burger Patties von Redefine Meat sind
gute Alternativen, wenn es um pflanzli-
che Produkte geht. Hergestellt werden
die Produkte, die bereits in namhaften
Kiichen zum Einsatz kommen, aus Soja
und Erbsen. Sie sind vegan, frei von
Gentechnik und Konservierungsstoffen
und lassen sich vielfiltig einsetzen. Ein
brasilianischer ~Geflligelexporteur und
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der Nachfahre eines niederséichsischen
Fleischproduzenten hatten die Vision, gut
schmeckendes pflanzliches Héhnchen-
fleisch zu entwickeln. Die beiden Griin-
der des Startups Next Gen Foods entwi-
ckelten TINDLE, eine saftige, pflanzliche
Héhnchenfleisch-Alternative auf Soja-
und Weizenbasis, die speziell fiir Koche
und Restaurants entwickelt wurde. Ge-
sund, nédhrstoffreich und sii, geht das?
Dafiir sorgen die kostlichen Kiichlein des
belgischen Unternehmens NATS rawline,
das sich auf die Herstellung von Kuchen
und Desserts spezialisert hat. Alle Teil-
chen sind vegan, gluten- und lactosefrei.
Weitere Informationen zu den Produkten
unter: rungisexpress.com

Kase gefallig?

Sie sind tiefgefroren und kénnen frit-
tiert oder gebacken werden. Die neuen
Kése-Pattys im Knuspermantel von Arla
Pro lassen sich schnell zubereiten und mit
threm mild-cremigen Geschmack kann-
man sie gut mit nahezu allen Arten von
Beldgen, Saucen und Gewiirzen kombi-
nieren. So eignen sie sich zum Beispiel
hervorragend fiir Burger, knusprige Ki-
seschnitzel, in Streifen geschnitten zu
Blattsalat oder im Veggie-Déner. ,, Unser
Produkt ist wirklich vielfltig fiir unter-
schiedliche Zielgruppen und Essens-Oc-
casions anwendbar. Ob als Snack fiir das
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